
PROGRESSIVE INDIAN cuisine

@ b i b i . s p b

B i b i
@zita_gita.spb

Z & G


J I M M Y ’ S  I N D I A N
ZITA&GITA



wine

specialty tinctures

cocktails

beer and cider

250 млтрадиционный чёрный чай с молоком и пряностями
290масала чай

400 млтрадиционный светлый лагер, германия
390will-brau hellеs

250 млтрадиционный холодный напиток на основе йогурта
290ласси

400 млСветлый нефильтрованный пшеничный эль, германия
390will-brau hefе weizen

350/1000 млимбирь /черника /малина
310/650лимонад домашний

125 мл/бутбелое игристое сухое вино, Испания 
390/2200comte de chamberi brut

125 мл/бутбелое сухое вино, испания
390/2200CONSIGNA, sauvignon blanc

125 мл/буткрасное сухое вино, испания
390/2200CONSIGNA, TEMPRANILLO - SHIRAZ

500 млпшеничное нефильтрованное безалкогольное, германия
420will-brau weizen

500 млнефильтрованный сидр сухой /полусладкий
420сидр дальняя дача

130 млром белый, лимонный ликёр, лайм
490endorphin

120 млгрушевая водка, абрикосовый бренди, кленовый сироп
490utopia

130 млромово-медовая настойка, сироп, апельсиновый фреш
490altera

120 млнастойка на основе светлого рома, малины, лимонный фреш
490mandragora

140 млягодный настой на джине, сухой травяной ликёр, базилик
550chakra

140 млнастойка на основе джина и ягод, имбирь, домашний сироп
490‘V’

Soft drinks

ром, корица, имбирь
водка масала
текила, лайм, тимьян, ваниль
джин, ежевика, черника, базилик
ром белый, малина, розмарин, грейпфрут
водка, гранат, тархун I

II
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VI

40 мл
280настойки
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sweet

garnish

lamb

sea food

ch icken

V e g etar ian

220 грЖареное тесто с начинкой, острый нут и чатни
320самоса чаат

260 грнут, приготовленный в томатном остром карри
420чана масала

220 грПряные крокеты из картофеля, подаются с йогуртом
350алу тикки

260 грчечевица с фасолью в пряном сливочном карри
380дал махни

280 гркурица в томатно-сливочном соусе
520баттер чикен

130 грс топлёным маслом /чесночным /без масла
150наан

220 грфиле трески в нежном кокосово-томатном карри
750фиш малвани

280 грбаранина в остром традиционном кашмирском карри
690роган джош

220 гржареные креветки со шпинатом и манговым соусом
590манго пронс

250 гржареный домашний сыр в карри из шпината
450Палак панир

280 гркурица в традиционном соусе тикка масала
520чикен тикка масала

150 гржареный рис басмати с кумином
180зира райс

220 гртигровые креветки в кокосово-лимонном карри
690коконат пронс карри

280 грбаранина в шпинатно-мятном карри
690палак минт масала

250 гржареный домашний сыр в нежном карри из кешью
450малай панир

280 грНежные ломтики курицы в желтом карри
520Чикен корма 


150 гркартофель с семенами горчицы и листьями карри
150алу

150 гртворожный десерт с шафрановым кремом
450расмалай

220 грвонголе в кокосово-мятном карри
620вонголе карри

appet izer
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